OGLOSZENIE

Dyrektor Szkoly Podstawowej im. Bronistawa Tokaja w Nieporecie oglasza nabor
kandydatow na stanowiska:

o Szef kuchni
e Kucharka / kucharz
o Intendent

Miejsce pracy: Szkota Podstawowa im. Bronistawa Tokaja w Nieporecie, ul. Dworcowa 9
Termin rozpoczecia pracy: 1 stycznia 2026 .

1. Wymagania ogoélne:

e obywatelstwo polskie,

e pelna zdolno$¢ do czynnos$ci prawnych oraz korzystanie z petni praw publicznych,
e stan zdrowia pozwalajacy na zatrudnienie na danym stanowisku,

o niekaralno$¢ za przestepstwa popetnione umyslnie,

o wyksztalcenie 1 kwalifikacje odpowiednie do stanowiska.

2. Wymagania szczegolowe:
Na stanowisko szefa kuchni:

o wyksztalcenie gastronomiczne (Srednie lub wyzsze),

e doswiadczenie zawodowe na stanowisku kierowniczym w kuchni,

e doswiadczenie w zywieniu dzieci 1 mtodziezy,

e znajomos¢ zasad racjonalnego zywienia oraz norm zywieniowych obowiazujacych w
placéwkach oswiatowych,

e umiej¢tnos¢ organizacji pracy zespotu,

e odpowiedzialno$¢, sumienno$¢ 1 dobra organizacja pracy.

Na stanowisko kucharki / kucharza:

e wyksztalcenie gastronomiczne lub do§wiadczenie zawodowe w kuchni zbiorowego
Zywienia,

e znajomos¢ zasad higieny i1 przepisoOw sanitarno-epidemiologicznych,

e umiejetnos$¢ pracy w zespole,

e odpowiedzialno$¢, sumienno$¢

Na stanowisko intendenta:

o wyksztalcenie Srednie lub wyzsze, preferowane gastronomiczne oraz administracyjne,
e znajomos¢ zasad prowadzenia gospodarki magazynowe;j,

e umiejetnos$¢ obstugi komputera i programow biurowych,

o doktadnosé, rzetelnos¢, odpowiedzialno$¢.



3. Zakres obowigzkow:
Szef kuchni:

e organizowanie pracy kuchni szkolne;j,

e nadzor nad przygotowaniem i wydawaniem positkow,

e przygotowywanie positkéw we wspolpracy z kucharka/kucharzem,

e planowanie jadlospisOw zgodnie z zasadami zdrowego zywienia dzieci i mtodziezy,

o kontrola jako$ci potraw oraz przestrzegania przepisow sanitarno-epidemiologicznych,

e wspotpraca z intendentem w zakresie planowania zakupdw i gospodarki
magazynowe;j.

Kucharka / kucharz:

e przygotowywanie i wydawanie positkow zgodnie z ustalonym jadtospisem,

e utrzymywanie czystosci stanowiska pracy,

e przestrzeganie zasad higieny, przepisow BHP i HACCP,

e utrzymywanie czysto$ci i porzadku w pomieszczeniach kuchennych oraz na zapleczu
kuchni.

e mycie i dezynfekcja naczyn, sprzetu kuchennego, stotéw roboczych oraz urzadzen.

e wspolpraca z szefem kuchni i personelem kuchennym.

Intendent:

e planowanie i prowadzenie gospodarki materialowej kuchni szkolnej,
e zamawianie 1 przyjmowanie dostaw artykutow spozywczych,

o prowadzenie ewidencji magazynowej i rozliczen finansowych,

e wspolpraca z dostawcami, szefem kuchni oraz dyrektorem szkoty,

e nadzdr nad racjonalnym wykorzystaniem srodkow zywnosciowych,
e inne czynno$ci wskazane przez dyrektora.

4. Wymagane dokumenty:

e podanie o przyjecie na stanowisko,

e zyciorys (CV),

o kopie dokumentdéw potwierdzajacych kwalifikacje i dos§wiadczenie zawodowe,

¢ os$wiadczenie o niekaralnosci,

e os$wiadczenie o wyrazeniu zgody na przetwarzanie danych osobowych do celow
rekrutacyjnych,

e opcjonalnie rekomendacje z poprzedniego miejsca pracy.

5. Termin i miejsce skladania dokumentow:



Dokumenty nalezy sktada¢ w sekretariacie Szkoty Podstawowej im. Bronistawa Tokaja w
Nieporgcie, ul. Dworcowa 9, 05-126 Nieporet

w terminie od 20 pazdziernika 2025 r. do 21 listopada 2025 r. do godz. 15.00
(osobiscie lub poczta — decyduje data wplywu).

6. Etapy postepowania rekrutacyjnego:
I etap — wstepna selekcja kandydatow (ocena formalna dokumentéw): 24 listopada 2025 r.

II etap — rozmowa kwalifikacyjna z wybranymi kandydatami: 27 — 28 listopada 2025 r.

Informacje o wynikach naboru zostang przekazane kandydatom.

Dyrektor Szkoly Podstawowej im. Bronistawa Tokaja w Nieporecie.



